WEIHNACHTSMENU 1
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VARIATION KLARE RINDERBOUILLON
1. Gang | vON GERAUCHERTEN EDELFISCHEN mit GrieBknadel
Tatar, Mousse, Terrine
GEBRATENE SCHWEINSMEDAILLONS
. LACHSFORELLE GEGRILLT (GUT DORNAU)
mit Klrbiskernkruste )
2. Gang _ _ auf cremiger Krenpolenta
auf Wildpreiselbeersaft ) ] ) )
mit confierten Kirschparadeisern
und gebratenen Schupfnudeln
GRATINIERTER TALEGGIO
SCHOKOLADE-BISKOTTEN-TERRINE o R
) ) (Italienischer Weichkase)
3. Gang mit Bratapfel-Eis und

Weichsel-Ragout

mit getrockneten Kirschparadeisern
und Nissen

31 € pro Person — mindestens 10 Personen
Bruttopreise

b

P

KONTAKT FUR FEIERN UND VERANSTALTUNGEN:
info@schlossquadr.at




WEIHNACHTSMENU II
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VORSPEISENVARIATION AM TISCH EINGESTELLT:

Galr.mg Tartar vom Weiderind, geraucherte Entenbrust auf Rukola,
gebeizter Lachs mit Dill-Joghurt, Kiirbiskernaufstrich
WILD-CONSOMME CREME BRULEE VON DER GANSELEBER
Gazr’]g mit Steinpilz-Ravioli und Gemisestreifen mit Orangen-Apfel-Confit
und Brioche
BEST OF BEEF
Filet vom Angus und Herford-Rind SASHIMI THUNFISCH-STEAK
Ga3r.19 (je 100 Gramm) auf Ingwer-Sesamnudeln
mit gebratener Krauter-Erdapfelroulade und glacierte Zuckerschoten
und Dorrzwetschkensaft
KARAMELISERTES
4. GRIEBFLAMMERI
PANNA COTTA , S
Gang mit Beerenkompott und Pistazien-Eis

mit hausgemachtem Marillen-Confit

41 € pro Person — mindestens 10 Personen

Bruttopreise
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KONTAKT FUR FEIERN UND VERANSTALTUNGEN:
info@schlossquadr.at




WEIHNACHTS BUFFET
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Weihnachts Buffet ]

Rosa gebratenes Roastbeef mit roten Riiben-Carpaccio und Sauce Remoulade,
Weihnachtlicher Honigschinken mit Oberskren,
Mariniertes Rindfleisch in Kerndlvinaigrette und rotem Zwiebel
Wildterrine mit Preiselbeer-Orangensauce
Geraucherte Forellen und Makrelen mit Krengervais

Kirbiscremesuppe mit gerosteten Kernen und Kerndl

Gemischtes Gebackenes (kleine Wiener Schnitzel, Zanderfilet)
Gebratene Weihnachtsgans
GedUlnstete Beiriedschnitte in Schwammerlsauce
Klrbis-Krauterstrudel

Apfelrotkraut, Semmelknddel, Petersilienerdapfeln,
Erdapfelsalat, Paradeisersalat, Rahm-Gurkensalat, Blattsalate,
Joghurt-Krauterdressing, Hausdressing

Honig-Lebkuchen-Grieflammeri mit Waldbeeren
Nougatknodel in HaselnuBbrdseln mit Erdbeermark und Zwetschkenrdster
Frischer Fruchtsalat

P. p. Person 33, — Euro %
mindestens 20 Personen

KONTAKT FUR FEIERN UND VERANSTALTUNGEN:
info@schlossquadr.at



WEIHNACHTS BUFFET
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Weihnachts Buffet II

Geraucherte Putenbrust
Italienischer Rohschinken
Paté Provencial mit Sauce Cumberland
Gebeizter Orangen-Lachs mit Rukola und Dill-Joghurtsauce
gemischte Blattsalate ( Eisberg, Lollo rosso, Radichio, Frisée)
Schafkasesalat mit Oliven und Kirschparadeiser in Basilikumdressing

Rinderbouillon mit gebackenen Leberknodel

SMOKED RIB-EYE URUGUAY- ANGUS
Im Ganzen rosa gerauchert, am Buffet tranchiert

Toskanisches Hirschragout in Rotwein-Schokoladesauce mit Pignoli
Gegrilltes Doradenfilet auf griinen Spargel und Kirschparadeisern
Hausgemachte Steinpilzravioli in Triffelbutter

Folienerdapfeln und Krauterrahm
Paprika-Zucchinigemduse
Apfelrotkraut
Gebratenes GemUse, Speckfisolen
Gebratene Serviettenknddeln

Tiramisu
Schokolademousse,
Chia-Yogurt-Creme mit Mango
Geflllte Profiteroles mit Vanillecreme und Schokoladesauce
Mohnsoufflé auf Eierlikdrsauce

Preis pro Person 39 €

ﬁ mindestens 20 Personen %

KONTAKT FUR FEIERN UND VERANSTALTUNGEN:
info@schlossquadr.at



